vendredi

Equipe apl :
Accompaghements

Fromages

Desserts

Velouté d'endives de la ferme
du Mélantois (59) O

Betteraves Bio @ - Vinaigrette
a I'échalote

Roti de dinde - Sauce au thym
/Quenelles natures - Sauce au
thym

Penne Bio @

Carré de Liguell

Liégeois vanille
Mousse au chocolat au lait

| Carottes Bio rapées © -
| Vinaigrette a l'orange

Sauté de porc O - sauce
Blackwell

[Fricassée de colin ¢
Blackwell

- Sauce

Haricots beurre - Pommes de
terre vapeur

Fruit de saison

Edam Bio @

Crépe au fromage
Friand au fromage

Marmite de poisson ® - sauce
curcuma

Duo de carottes - Perles de blé

Cantal Aop @

Yaourt aromatisé
Yaourt sucré

Potage facon cultivateur Qo

Omelette du chef au fromage @

Pommes de terre rissolées -

. Mimolette anane Bi
Chou fleur - Sauce fagon cocktail | € Sauce ketchup Banane Bio
Céleri rapé © - Sauce Pq;mie_tte de veau O - sauce 7 Cookies gourmands aux éclats
rémoulade mranaise Riz Bio & la méridionale © Chantaillou

Salami pur porc

/Boulettes de soja - Sauce
milanaise

de chocolat ( farine Bio)

Q

aRégionaI @ Bio OOrigine France @Produit labellisé ‘@Platsignature

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.




